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COLLESI

PASSIONE PER LA BIRRA ARTIGIANALE

BIRRA BIONDA MAGIA

Raffinata e morbida

Per accompagnare tutte le vostre feste Natalizie, la Birra bionda, ad alta fermentazione

e rifermentata in bottiglia Magia 2024, nella sua elegante bottiglia metallizzata blu € una
birra dal colore biondo dorato dal perlage fine, schiuma compatta e persistente. Birra che
riporta un mix di note maltate, spezie, sentori erbacei e di frutta candita. In bocca il taglio
e raffinato, il corpo € medio e morbido.

Abbinamenti Gastronomici

Ottima a tutto pasto sia di pesce che di carne,
in qualungque occasione.
Perfetta per i dolci di Natale

Profilo sensoriale

Frutta Secca

Caramello Floreale

Miele Spezie

Frutta Luppolo

Lievito

Malto

Stile: SPECIAL ALE

Fermentazione: ALTA, RIFERMENTATA IN BOTTIGLIA
Grado Plato: 15

Grado Alcolico: 6,2%

Shelf Life: 24 MESI DALLIMBOTTIGLIAMENTO

. .. ° BIRRA METODO
Temperatura Di Servizio: 5 ARTIGIANALE

Formati: 750 ML - 1500 ML

Bicchiere Consigliato: CALICE (;J,S) LLE S I
2

Acqua del Monte Nerone, Malto d'Orzo, Zucchero, Mais, va. 2024
Luppolo, Lievito. BIRRA BIONDA
[l prodotto contiene glutine.

Metodo di Conservazione: é‘/'k
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